
Gratinerade ostron

Soppa ”piccolo” 

Hjortcarpaccio 

Med kantareller & västerbottenost.

Ugnsbakad Camembert 

Med fikon & rostade pistagenötter.

Flatbread 

Med löjrom, smetana, rödlök, gräslök  

& citron.

Flatbread 

Med burrata, tomatsås, mozzarella, 

färsk basilika, peppar & citronolja. 

Charkbricka

För 2 pers. 

Linguine Piccata 

Piccata, arrabiatasås med parmesan-

panerad kalvschnitzel. 

Spagetti Bivalvia 

Vongole och blåmusslor med vitt vin, 

tomat, vitlök & persilja.

Pasta al tartuffo

Med Karl Johan svamp & cecina 

Går att få vegetarisk (V).  

Kvällens gelato

Crème brulée

Tiramisu

Chokladtryffel

Fråga personalen om avec. 

Bouillabaisse 

Med aioli & bröd.

Torskrygg

Med spetskål & en musselskumsås med 

bryntsmörhollandaise. 

Flapsteak  

Med rostad potatis & gremolata bear-

naisesås.

45/st
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Förrätter

Sharingrätter

Varmrätter

Dessert



Cuvee Madame  

(Frankrike) Chardonnay.

Centro Filari  

(Italien) 100% Verdicchio.

Generation 50  

(Spanien) Garnacha Blanca.

Petite Cuvee Madame  

(Frankrike) Grenache. 

Cuvee Madame  

(Frankrike)  Shiraz/Syrah Grenache, 

Carigman.

 

Otazu  

(Spanien) Tempranillo

Irwin & Ribera del Duero  

(Spanien)Tempranillo.

Generation 76  

(Spanien) Tempranillo.

The Federalist 

(Kalifornien USA) Cabernet Sauvignon. 

Barbera D’Asti La Braja  

(Italien) Barbera. 

Staropramen

Poretti

IPA NCB 

Valdobbiadene Prosecco  

(Italien) Glera.

Honor Cava brut 

(Spanien) Parellada, Macabeo, Xarel-lo.

Jacquart brut  

(Frankrike, Champagne) Chardonnay.

Kvällens sorbet med bubbel

Espresso Martini

Edge gindrink

Aperol sprizer

Negroni

Old fashion

Paloma

Almondrita

Irish coffee

395

565

870

395
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Vita viner

Roséviner

Röda viner

Öl

Bubblor

Drinkar


